
  zutaten: 
  Stiel-Glas 
  Eiswürfel 
 150 ml Stiegl-Hausbier Christkindl 
 50 ml Red Bull Organics Tonic Water 
 50 ml Weichselsaft 
  Pflaumenscheibe

x - s ta r t e r so f t

level
Easy

zubereitungszeit
3 min.

Stielglas mit 3-4 Eiswürfeln füllen, Stiegl-Hausbier danach Tonic Water eingießen, 
Weichselsaft ruhig in der Mitte eingießen, mit Pflaumenscheibe garnieren.

top glas
Stiel-Glas

Cocktail
i n s p i r e d  b y       r o b e r t  p ö l z l

tipp: 1 x christkindl 0,75l + 1 x tonic water 0,25l = 5 drinks
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w
w
w
.st
ie
gl
.a
t/
ha
us
bi
er



x -m a s t e r hard

  zutaten: 
  Stiegl-Hausbier-Glas 
  Eiswürfel 
 3 cl Tequila Infusion* 
 1 cl  Cherry Brandy 
 1 cl  Zitronensaft 
 150 ml Stiegl-Hausbier Christkindl 
 50 ml Red Bull Organics Tonic Water 
  Pflaumenscheibe 
  Zimtstange 
  Vanilleschote

Stiegl-Hausbierglas mit 3-4 Eiswürfeln füllen, Tequila Infusion, Cherry Brandy und 
Zitronensaft eingießen, Stiegl-Hausbier hinzugeben, mit Tonic Water als Filler und der 
Garnitur aus Pflaumenscheibe, Zimtstange und Vanilleschote vervollständigen.

*tequila-infusion – how?
man nehme 1 Flasche Tequila Gold 0,7 l – ca. 1/8 in ein Glas leeren · man schneide 
4-6 Dörrpflaumen in kleine Stücke und 2 Vanilleschoten in Längsstreifen · man 
breche 1 lange Zimtstange in zwei Teile und gebe eine davon mit den restlichen 
Teilen in die Flasche · man fülle den restlichen Tequila aus dem Glas wieder in die 
Flasche · Man warte: 3 Tage und fertig!

level
Master-Class

top glas
Stiegl-Hausbierglas 0,33 l

zubereitungszeit
3 min. ·  infusion: 3 Tage

billionbars.com

tipp: 1 x christkindl 0,75l + 1 x tonic water 0,25l = 5 drinks

Cocktail
i n s p i r e d  b y       r o b e r t  p ö l z l
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